Entgeltliche Einschaltung

Bio-Knoblauch aus dem
Burgenland: Bei Familie
Goldenits gedeiht die Knolle
bestens. Jetzt im Herbst wird
bereits der Knoblauch fiirs
niichste Jahr gesetzt.

Mehrwert fiir
die Region

84% Mehrwert fiir die Region steht
kiinftig auf dem Etikett des Bio-Knoblauchs
aus der Region Neusiedlersee. Die Zahl ist
wissenschaftlich berechnet und zeigt, wel-
chen wertvollen Beitrag zur Arbeitsplatzsi-
cherheit, Identitiitsstiftung und zur regiona-
len Stabilitiit und Wertschopfung der
Bio-Knoblauch von den burgenliindischen
Bavern im Vergleich zv einem konventionell
produvzierten Knoblauch aus der Region leis-
tet. Alle Zvriick zvm Ursprung-Produkte wer-
den kiinftig einen Regionalwert ausweisen
und damit zeigen, wel-

che Kraft sie ihrer
Region geben.
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Wiirzige Knolle mit Mehrwert

Auf dem burgenlindischen
Bio-Bauernhof der Familie
Goldenits wichst bester
Bio-Knoblauch. Zuriick zum
Ursprung sorgt dafiir, dass das
einst fast ausgestorbene
Gemiise wieder heimisch wird.

Auf dem Bio-Bauernhof der Familie Gold-
enits in der Region Neusiedlersee ge-
deiht ein GemUse, dass wir zwar reichlich
verzehren, aber dessen Anbau hierzulande
vor gar nicht langer Zeit noch in Vergessen-
heit geraten war: Der Knoblauch. Und das,
obwohl das Burgenland mit seinem Klima
geradezu pradestiniert ist fir den Anbau der
warzigen Knolle. ,Angefangen hat alles mit
der Diplomarbeit meines Bruders Uber
Knoblauch®, erzéhlt der Jungbauer Simon
Goldenits.
,uns  storte,
dass es nur
mehr den im-
portierten
Knoblauch aus
konventionel-
ler Landwirt-
schatft aus Chi-
na oder Agyp-
ten gab.” Os-
terreichischer

.-.!

Immer beliebter: Bio-Knoblauch aus Osterreich

DAY S

Knoblauch konnte
mit den Billiganbie-
tern schon langst
nicht mehr mithal-
ten. Der Anbau war
fast ausgestorben.
»Wir begannen un-
seren Gemdlsean-
bau 2007 auf Bio-
Produktion umzu-
stellen, und immer
intensiver beschaf-
tigte ich mich mit
dem Thema Knob-
lauch®, so der 27-Jahrige, der mit Leib und
Seele Bio-Bauer ist. Er wollte die Idee, heimi-
schen Bio-Knoblauch wieder auf den Spei-
seplan der Osterreicher zu bringen, in die Tat
umsetzen. Allerdings ist die Herstellung auf-
wendig: Um im Juli ernten zu kénnen, muss
er bereits im Herbst des Vorjahres gesetzt
werden. ,Es wird fast al-
les manuell gemacht,
wie zum Beispiel das Un-
kraut zupfen. Bis unser
Bio-Knoblauch im Regal
ist, vergeht viel Zeit. Die
muss manihmauchzum
Trocknen geben, nur
dann ist er lange halt-
bar, erzahlt Simon
Goldenits, der mit seiner
Familie bereits 17 Hektar
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Simon Goldenits fand in Zuriick zum Ursprung
einen verliisslichen Partner fiir seinen Knoblauch.

anbaut. Dafur
braucht es
aber einen
verlasslichen
Vertriebspart-
ner, der so-
wohl die Ar-
beit wie das
Produkt
schatzt und
eine sichere
Abnahme ga-
rantiert. In Zu-
riick zum Ur-
sprung fand Familie Goldenits diesen Part-
ner. ,Wir sind Zurtick zum Ursprung, die von
Beginn an unsere Idee und deren Umset-
zung unterstitzt haben, wirklich sehr dank-
bar.*

Der heimische Knoblauch erfreut immer
mehr Kunden - die Nachfrage ist groB. Meh-
rere Bauern haben es der Familie Goldenits
gleich getan und Knoblauch wieder aufihren
Feldern angepflanzt. Dadurch zeigt sich
auch, dass die Ruckbesinnung auf heimi-
sche Landwirtschaft und de- .

ren Sorten nicht nur regionale Frisch ab
Produkte in unsere Regale
liefert, sondern der Region
auch Arbeitsplatze sichert
und Stabilitat bringt.

Mehr Infos:
www.zurueckzumursprung.at
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